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VORSPEISEN / APPETIZERS

PODWEDZANY BEFSZTYK TATARSKI | 42 Zt
(110G* | 300G*¥)

podawany z mastem i pieczywem

gerduchertes Tatar serviert mit Butter und Brot |
smoked beef tartar served with butter and bread

SMAZONE KREWETKI W CHILLI | 44 Zt
(5SZT | 200G*¥)

na grillowanej cukinii z cieptym pieczywem

Gebratene Garnelen in Chili auf gegrillter Zucchini serviert mit warmem Brot |
fried shrimps in chilli on grilled zucchini served with warm bread

AROMATYCZNY BURAK Z SEREM FETA | 24 Z¢L
(200G**)
z rukola i prazonymi orzechami

Aromatische Rote Bete mit Ziegenkase, Rucola und gerosteten Nussen |
aromatic beetroot with goat cheese, arugula and roasted nuts

*Wwaga miesa
**waga catego dania

*ywaga miesa surowego (zalezna od stopnia wysmazenia



?wﬂ % (300 ML)

SUPPEN / SOUPS

ZLOCISTY ROSOL | 18ZL

z makaronem

Huhnernudelsuppe | Chicken noodle soup

FLACZKI WOLOWE | 24 Zt

Rinderpansen | Beef tripe

TRADYCYJINY ZUREK SLASKI | 24 ZL
z biata kietbasa

traditionelle schlesische Roggensauersuppe mit WeilBwurst |
traditional Silesian sour rye soup with white sousage

ZUPA Z GRZYBOW LESNYCH | 28 Zt.

Waldpilzsuppe | mushroom soup

KREM Z BURAKA | 16 ZL
Z pieczonymi ziemniakami i kwasna smietang

Rote-Bete-Creme-Suppe mit Ofenkartoffeln und Sauerrahm |
Beetroot cream soup with baked potatoes and sour cream
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HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

FILET Z KURCZAKA ZE SZPINAKIEM

| GORGONZOLA | 58 Z¢t
(150G* | 450G**)

Nna gnocchi w sosie borowikowym, z nuta
truflowg, orzeszkami piniowymi i bukietem satat

Huhnerfilet gefallt mit Spinat und Gorgonzola
serviert mit Gnocchi, Steinpilz-Sauce, Pinintsse und Salat |
chicken fillet stuffed with spinach and gorgonzola cheese
served with gnocchi, mushroom sauce, pine nuts and salad

DE VOLAILLE Z SEREM | 42 Zt
(150G* | 450G**)

z frytkami i zestawem surowek

De volaille mit Kase
serviert mit Pommmes und eine Reihe von Salaten |
De volaille with cheese
served with french fries and side salads

KOTLET DROBIOWY

W CHRUPIACEJ PANIERCE | 41 ZL
(150G* | 450G**)

z frytkami i zestawem surowek

Ceflugelkotelett in knusprigem Paniermehl!
serviert mit Pommmes und eine Reihe von Salaten |
poultry cutlet in crispy breadcrumbs
served with french fries and side salads

FILET Z INDYKA GRILLOWANY | 46 ZL
(130G* | 400G*¥)

z ziemniakami, zapiekany z cukinig,
pomidorem, mozzarellg i pesto bazyliowym

Gegqgrilltes Putenfilet gebacken mit Zucchini, Tomate, Mozzarella
und Basilikumpesto serviert mit Kartoffeln |
Crilled turkey fillet baked with zucchini, tomato, mozzarella and
basil pesto served with potatoes

*Wwaga miesa
**waga catego dania

*ywaga miesa surowego (zalezna od stopnia wysmazenia
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HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

POLOWKA KACZKI

GLAZUROWANA MIODEM | 75 Zt
(600G* | 900G**)

z pieczonymi jabtkami i kluskami slaskimi

halbe Ente glasiert mit Honig und Krautern
serviert mit Bratdpfel und schlesische Knodeln |
half a duck glazed with honey and herbs
served with baked apples and Silesian dumplings

PIERS Z KACZKI | 55 ZL
(210G*** | OK.500G**)

Z kluskami leniwymi, buraczkami na ciepto
I ciemnym sosem

Entenbrust serviert mit Quarkknodeln,
warme Rote Bete und Sol3e |
duck breast served with cottage cheese dumplings,
warm beetroots and gravy

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY Z KOSCIA | 44 ZL
(180G* | 480G**)

Z puree ziemniaczanym i kapustg zasmazana

Traditionelles Schweinekotelett mit Knochen
serviert mit Kartoffeln puree und gebratener Kohl |
traditional pork chop with bone
served with mashed potatoes and fried cabbage

ROLADA SLASKA WIEPRZOWA | 39 Zt.
(170G* | 500G**)

z kluskami i modra kapusta
traditionelle schlesische Schweinefleisch Roulade
serviert mit schlesische Knodeln und Rotkohl |
traditional Silesian pork roulade
served with Silesian dumplings and red cabbage

ROLADA SLASKA WOLOWA | 49 Zt
(170G* | 500G**)

z kluskami i modra kapusta

traditionelle schlesische Rindfleisch Roulade
serviert mit schlesische Knodeln und Rotkoh! |
traditional Silesian beef roulade
served with Silesian dumplings and red cabbage

*Wwaga miesa
**waga catego dania

*ywaga miesa surowego (zalezna od stopnia wysmazenia
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HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

POLEDWICZKI WIEPRZOWE W BOCZKU | 59 Zt
(150G* | 420G**)

z ziotami prowansalskimi, na sosie z grzybow lesnych
Z placuszkami ziemniaczanymi
oraz bukiet satat z sosem cytrusowym

Schweinefilet im Speckmantel mit provenzalischen Krdautern an
WaldpilzsoBe dazu Kartoffelpuffer und Salatmix mit Zitrussol3e|
pork tenderloin in bacon with provence herbs
served with forest mushroom sauce, fried potatoe pancakes
and salad with citrus dressing

POLEDWICZKI WIEPRZOWE NA RAVIOLI | 56 Zt
(140G* | 410G*¥)
ze szpinakiem i ricotta, bukiet satat

Schweinefilet auf Ravioli mit Spinat und Ricotta serviert mit Salat |
Pork tenderloin on ravioli with spinach and ricotta served with salad

ROLADA Z JELENIA | 64 Zt
(160G* | 520G**)
W sosie z grzybow lesnych, z kluskami,
modra kapustg i gruszka

Hirschroulade
serviert mit WaldpilzsoBe, schlesische Knodeln, Rotkoh! und Birne |
deer roulade served with forest mushroom sauce,
Silesian dumplings, red cabbage and pear

STEK Z POLEDWICY | 109 Zt
(210G*** | OK.400G**)

z frytkami steakhouse i bukietem satat

Rindersteak
serviert mit steakhouse Pommes und Salat |
beef steak
served with steakhouse fries and salad

STEK Z WOLOWINY ANGUS | 109 ZL
(240G*** | OK. 430G**)
ziemniaki crispy, bukiet satat i masto czosnkowe

Angus Beefsteak serviert mit knusprigen Kartoffeln,
Salat und Knoblauchbutter |
Angus beef steak served with crispy potatoes, salad
and garlic butter

*Wwaga miesa
**waga catego dania

*ywaga miesa surowego (zalezna od stopnia wysmazenia
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HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

STEK Z HALIBUTA | 74 Zt
(180G* | 450G*¥)

batat pieczony, szparagi i sos kurkowy

Heilbuttsteak serviert mit gebackener SulBkartoffel,
Spargel und Pfifferlingssauce/
Halibut steak served with baked sweet potato, asparagus and
chanterelle sauce

OKON MORSKI SMAZONY | 74 Zt.
(220G* | 440G*¥)

kasza bulgur z parmezanem, warzywa pieczone

Cebratener Wolfsbarsch, serviert mit Bulgur mit Parmesankdse
und gerostetem Gemyduse |
Fried sea bass served with bulgur with parmesan cheese and
roasted vegetables

SPAGHETTI DI SEPIA | 64 Zt
(6SZT | 400G**)

krewetki, pomidorki, liscie szpinaku

Spaghetti di Sepia mit Garnelen, Kirschtomaten und Spinat/
Spaghetti di sepia with shrimps, cherry tomatoes
and spinach leaves

SALATKA A'LA CEZAR | 38 ZL
(80G/30G | 250G**)

z kurczakiem i bekonem, mixem satat,
parmezanem i grzankami
a’la Caesar Salat
mit Huhnchen und Speck, Salat, Parmesan und Croutons |
a’la caesar salad with chicken breast and bacon, mix of salads,
parmesan cheese and croutons

SALATKA Z KASZA BULGUR | 36 ZL
(300G**)

hummus, ser feta, suszone pomidory

Salat mit Bulgur, Hummus, Feta-Kdse und getrockneten Tomaten |
Salad with bulgur, hummus, feta cheese and dried tomato

*Wwaga miesa
**waga catego dania

**ywaga miesa surowego (zalezna od stopnia wysmazenia)
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HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

BAKLAZAN Z BIALA MOZARELLA LUB TOFU | 39 Zt
(300G*¥)

zapiekany z sosem pomidorowym

Aubergine gebacken mit Tomatensauce und weil3em Mozzarella or Tofu |
eggplant baked with tomatoe sauce and white mozzarella or Tofu

GNOCCHI | 55 ZL
(400G*¥)
W sosie borowikowym z parmezanem

Gnocchi in SteinpilzsoBe mit Parmesankdse |
Cnocchi in boletus sauce with parmesan cheese

KOTLECIKI Z KALAFIORA | 38 Zt

(300G**)
W sosie z sera plesniowego

Blumenkohlkoteletts in Blauschimmelkdsesauce |
Cauliflower cutlets in blue cheese sauce
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KINDERMENU / CHILDREN MENU

ROSOLEK Z MAKARONEM | 12 Zt (200ML)

Huhnernudelsuppe | Chicken noodle soup

POPSY Z KURCZAKA | 24 Zt
(70G* | 220G**)
z frytkami i surowka

Huhnernuggets serviert mit Pommes und Salat |
chicken nuggets served with french fries and salad

SPAGHETTI BOLOGNESE | 24 Zt. (250G**)

PALUSZKI RYBNE | 34 ZL
(100G* | 150G**)
ziemniaki puree, surowka z kapusty

Fischstabchen serviert mit Kartoffelplree und Krautsalat |
Fish fingers served with mashed potatoes and cabbage salad

*Wwaga miesa
**waga catego dania

*ywaga miesa surowego (zalezna od stopnia wysmazenia
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ZERO CUKRU ORIGINAL TASTE
@. Wtﬁ 0,251 nze
i3 Tonic Water, Virgin Mojito, 0.25 | 1 Zt
KINLEY. Bitter Rose, Bitter Lemon g
KROPLA naturalna woda mineralna 0.33 | 10 ZL
BESKIDU°™ hnhiegazowana ’
- haturalna woda mineralna
% gazowana 0,331 107zt
: cytrynowa z trawa cytrynowsa, 0.25 | 1 ZL
brzoskwiniowa z hibiskusem ’
pomaranczowy, jabtkowy,
cappy multiwitamina, czarna porzeczka, 0,25 | 10 Zt
grejpfrutowy
BURN® napdj energetyzujacy 0,251 18 ZL

ENEAGY DRINK

LULASLULA, FANITA, DFRITE, RINLE Y, GAFF T OFEZ BU | ELRA RUN | URKUYVA S§ ZESIrZezonymi znakam wwarowym 1ne woca-Cola Company.
©2020 DP Beverages. FUZE TEA jest zastrzezonym znakiem towarowym DP Beverages.

POLECAMY ZESTAW:

TRADYCYINY KOTLET SCHABOWY Z KOSCIA | 44 Zt

” 2
+ é@% 0,25 L W CENIE 11 Zt

ZERO CUKRU
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ESPRESSO | 12 Zt
DOPPIO | 14 ZL
AMERICANO | 12 ZL
KAWA BIALA |13 ZL
LATTE MACCHIATO |15 Zt
CAPPUCCINO | 15 ZL
FLAT WHITE | 16 ZL
MOCCA |18 Zt

ESPRESSO TONIC | 18 Zt

IRISCH COFFEE | 25 Zt
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ZYWIEC 0,3L |10 ZL

ZYWIEC 0,5L |12 Zt.

(Piwo (Butellowe

ZYWIEC 0,5L |13 Zt

ZYWIEC PORTER 0,5L | 15 Zt
ZYWIEC BEZALKOHOLOWY 0,5L | 13 Zt

HEINEKEN O,5L | 13 Zt
BECK'S O,5L | 16 Zt

PAULANER O,5L |17 Zt

FRANZISKANER O,5L | 16 Zt

HOEGAARDEN BLANCHE 0,33 L| 20 Zt
DESPERADOS 0,4L |15 Zt
KARMI 0,4L | 13 ZL
WARKA RADLER 0% O,5L | 13 ZL

WARKA RADLER 3,5% 0,5L | 13 Zt
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NEMIROFF | 10 Zt. /100 Zt.

FINLANDIA |12 Zt /150 Zt

BELVEDER | 25 Zt / 320 ZL

ZUBROWKA BISON GRASS | 9 Zl'_/90 Zt
Leibiev, (Rum
4O me

BAILEYS | 15 Zt

JAGERMEISTER | 15 Zt

SAMBUCA |15 ZL
CAMPARI |15 ZL

BACARDI CARTA BLANCA |15 Zt

BACARDI CARTA NEGRA |15 Zt

c%/ze/wto/

700 ml

MARTINI |15 Zt

APEROL |15 Zt

CAMPARI |15 ZL
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40 mdl

HENNESSY VS | 29 Z¢t
HENNESSY FINE DE COGNAC | 40 Zt
HENNESSY XO | 120 Zt
MARTELL VS | 20 Zt

METAXA 7* | 20 Zt
BOMBAY | 18 Zt
BULLDOG | 20 Zt
EL JIMADOR SILVER | 12 Zt

EL JIIMADOR GOLD |12 Zt
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?40 ml / JOOml @

BALLANTINE'S |13 Zt /230 Zt
JOHNIE WALKER RED LABEL | 13 Zt /200 Zt

JOHNIE WALKER BLACK LABEL | 22 Zt / 385 Zt

JOHNIE WALKER BLUE LABEL | 120 Zt. / 2100 Zt
CHIVAS 12 YO | 22 Zt / 385 Zt.

CHIVAS 18 YO | 40 Zt. /700 Zt.
SINGLETON | 25 Zt. / 385 Zt.
JAMESON | 15 Zt. / 260 Zt
FAMOUS GROUSE |15 Zt. / 260 Zt.

JACK DANIELS | 19 Zt. / 260 Zt

JACK DANIELS GENTELMAN | 25 Zt / 400 Zt.

JACK DANIELS SINGLE BARREL | 35 Zt /560 Zt



Dok

g{&éta/ge alloholowe

APEROL SPRITZ | 25 Zt

Aperol (80ml) / prosecco (120ml) /
woda gazowana (40ml) / pomarancza

CUBA LIBRE | 22 ZL
Rum (40ml) / Coca - Cola (120ml) / limonka

CAMPARI ORANGE | 22 Zt

Campari (40ml) / sok pomaranczowy (120ml) /
pomarancza

TEQUILA SUNRISE | 22 Zt

Tequila (40ml) / sok pomaranczowy (100ml) /
grenadyna (20ml)

GIN & TONIC | 22 ZL
Gin (40ml) / tonik (120m]1)

NEGRONI | 25 ZL
Campari (30ml) / Martini Bianco (30ml) / Gin (30m!)



SOKI ZE SWIEZO WYCISKANYCH OWOCOW | 22 Zt (300ML)
Pomaranczowy
Pomaranczowo - Grejpfrutowy
Jabtkowo - Marchewkowy

KAWA MROZONA | 24 Zt. (280ML)

z lodami waniliowymi, likierem jajecznym,
bitg Smietana | wiorkami czekoladowymi



SUFLET CZEKOLADOWY | 24 Zt (170G)

7z gatka lodow waniliowych i bitg sSmietang

SZARLOTKA JABLKOWA | 24 Zt (250G)

7 gatka lodow waniliowych i bita smietang



MALINY NA CIEPLO | 27 Zt (200G)

z lodami waniliowymi

LODOWA ROZA | 27 Zt. (280G)

z lodami waniliowymi
musem truskawkowym
pbita Smietana | kawatkami truskawek



PUCHAR LESNY | 27 Zt (280G)

z lodami owocowymi
owocami lesnymi | bitg Smietana

PUCHAR CZEKOLADOWY | 27 Zt. (200G)

z lodami czekoladowymi
polewg czekoladowa,
bita Smietang i kawatkami czekolady



PUCHAR WLASNY | 29 Zt

3 gatki wybranych lodow
bita Smietana i polewa

GALKA LODA | 7 Zt (40G)



